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Procese tehnologice simple de cultivare a plantelor

I
s Factorii de mediu influenleazi cresterea

gi dezvoltarea plantelor gi nivelul pro-
duc!iei.

Fig.1*Fermaagricoid

Fig. 2 - Culturd de floarea-soarelui

Agricultura (Fig. 1) este o ocupalie straveche a oamenilor. prin

activitali agricole, oamenii oblin recolte vegetale gi produse de
la animale pe care apoi le folosesc pentru satisfacerea nevoii de
hran6, ca materii prime pentru diferite industrii.

Agricultura are doui ramuri: cultivarea plantelor ;i cregterea
animalelor.
'',,' Cregterea 9i dezvoltarea plantelor sunt str6ns condilionate; de actiunea factorilor din mediul inconjuritor: lumina sau
radialia sotaia, temperatura, apa, aerul, substinlele nutritive pe
care le iau din sol.

Lumina este indispensabila in fotosintezd. Unele plante, pre-
cum vila-de-vie, floarea-soarelui (Fig. 2), sfecla de zahdr, ceapa,
capgunii, dau produclii mai mari pe terenurile insorite. Altele sunt
adaptate la lumina mai pufin intensi (fasolea, salata). plantele

crescute cu Iumind insuficientd au tulpinile alungite, subliri, de-
colorate, sunt sensibile 5i nu pot sus[ine planta. Pentru a asigura
lumind suficientS, geamurile gi perelii din sticla la sere gi solarii se
pdstreaza curate.

Temperatura aerului, apei, dar gi a solului influenleazi de la
germinafie qi p6na la recoltarea plantei. Fiecare specie de plante
are nevoie de o anumita temperaturd pentru a incolli. La tempe-
raturi caniculare, plantele nu mai cresc, se vegtejesc, recolta scade.
in spa!iile inchise, se poate folosi cdldura artificiald, iar in livezi se
fac perdele de fum pentru a proteja pomii de brume gi ingheluri.

Apa este componenta a celulei vegetale. Plantele folosesc
apa din precipitalii, panza freaticd, iriga!ii. Plantele au nevoie de
apd pe toatd perioada de vegetalie, incepand de la germinalia
seminlelor gi pdna la maturitate. in lipsa apei se oblin recolte sca-
zute, Lloabe seci, vegtede. Cartoful, orezul, sfecla de zahdr au un
consum ridicat de apa. Prin irigalii (Fig. 3) se asigura apa necesari
plantelor.

Aerul este un amestec de gaze: oxigen, dioxid de carbon,
azot. Plantele folosesc oxigenul 9i elimind dioxidul de carbon in
respiralie, iar dioxidul de carbon este asimilat prin fotosintezd. Un
conlinut prea mare de dioxid de carbon in aer are efecte ddundtoa-
re asupra plantelor. Serele ;i solariile se aerisesc permanent.
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eCum influenleaza factorii de mei I culttvarea plantelor, nivelul
recoltei, zonarea produclieiagrico e? Cum pot fi dirijalifactorii de
mediu pentru a crea condiliicat mai bune plantelor de culturi?

Fig.3 - Sistem de irigare a culturilor
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Procese

Procese tehnologice simple de cultivare a plantelor.
Transportul gi depozitarea produselor agricole

G
aE

Fig. 1 - Agricultura tradilionali

Fig.2 - Agricultura intensivd

Fig.3 - Aratul

in !ara noastrd, agricultura se practici:

a) in sistem tradilionalsou familial (Fig. 1) pe suprafele mici, lucriri-
le sunt efectuate manual, fertilizarea gi chimizarea sunt la niveluri redu-

se, produclia este scdzuti.

b) tn sistem intensiv sou industrial (Fig. 2) pe suprafele mari, cu

lucrdri 9i tehnologii moderne, mecanizare 5i chimizare ce asigurd
producliimari.

c) in sistem ecologic sou orgonic se folosesc metode biologice de

fertilizare naturali, gi se renunld la pesticide. Pe suprafele reduse se

ob!i n produc!ii satisfdcatoare.

Tehnologia de cultivare a plantelor cuprinde o succesiune de lu-

crdri:

Alegerea terenului - !ine seama de planta premergitoare, adicd

de cultura anterioard. Prin rotalia culturilot se vor evita succesiuni de

culturi care pot avea aceleagi boli, aceiaqi diundtori, dar gi cultivarea

aceleiagi specii mai mulli ani la rAnd (monocultura).

$il#t Aratul este lucrarea solului prin care se intoarce, se marunteste,

se amestecd 9i se afdneazi o f6;ie de sol, numiti brazdd, la o addncime
intre 15-30 cm (Fig.3). Se executd toamna, cu plugul tras de tractor, dar
in funclie de condiliile climatice, ardtura se poate efectua si primdvara,

vara sau iarna.

Lucrdrile de pregitire a terenuluiin vederea seminatu lui sau plan-

tatului se efectueazd cu combinatorul sau cu grape cu discuri ;i grape

cu colli reglabili la ad6ncimea de seminat.
Fertilizarea este lucrarea prin care se admin istreazi ingra;aminte

naturale gichimice. Gunoiulde grajd se obline de a animale, se poa-

te aplica pe orice teren, prin imprdgtiere inaint: ce arat, o datd la

trei-patru ani. ingrd;dmintele chimice sunt obt n -:: ce cale industri-
ala gi pot conline unulsau mai multe elemente '-:'i ,,'e (azot, fosfor,
potasiu). Se pot administra gi incorpora in sol su: ':'- i solidi (crista-

le, pulbere, granule) sau lichida inainte sau du:='=..,nat.
Seminatuleste lucrarea prin care se int',1:,: - sol seminle se-

lectate ca mdrime, fara boli, fdrd diundtori, tra:::= : -., :ntiv. Se poate

rAgricultura este ramura economiei, fiind
o importanti sursi de hrand. Cerinlele
plantelor de culturi fala de clima ;i sol

sunt variate, de aceea la nivelul !5rii se

realizeazi zonarea producliei gi zonarea

ecologici.

tCare sunt principalele plante cultivate in !ara noastrd, ce produse

agricole sunt oblinute?
rCe lucririsunt specifice tehnologiilor de cultivare a plantelor?

rCum se realizeazi transportul 9i depozitarea produselor?
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Procese tehnologice simple de cultivare a plantelor

Fig.8 - Lan de gr6u

Fig. 9 - Recoltarea semimecanizatd a cartofului

Fig. 10 - Culturd de legume

Fig. 11 - Rdsadnile

Cerealele reprezinti grupa de plante cu cea mai mare arie de rds-

pdndire. Produsul principal este bobul, folosit in alimentalia oamenilor
gi a animalelor, dar qi ca materie primd pentru industria de mordrit gi

panificalie. Paiele sunt folosite in hrana animalelor sau ca asternut.
Grdul (Fig. B ) se cultivd in vestul !drii, in C6mpia Dundrii, Podi;ul

Transilvaniei gi in zona de nord-est a Moldovei. Grdul se seamdnd
toamna, in septembrie-octombrie. Se recolteazi prin treierat cu com-
bina, cAnd boabele nu sunt coapte pe deplin.

Porumbul se cultivi pentru boabele folosite in hrana oamenilor,
la extragerea amidonului 9i uleiului, in hrana animalelor. Se seamdni
primivara, in rdnduri rare (70 cm). Lucrdrile de ingrijire specifice cultu-
rii sunt pra;ilele mecanizate intre r6nduri gi manuale pe rdndurile cu
plante, aldturi de lucrdrile comune. Recoltarea se face toamna, meca-
nizat, cu combina direct din lan, sau manual, prin tdierea plantelor;i
depdnugarea gtiule!ilor.

Cartoful se cultivd in zone umede 9i rdcoroase.Tuberculii se plan-
teazd primavara devreme, in 16nduri distanlate la 70 cm. Lucrarea

specificd este muguroitul sau rebilonatul. Se fac stropiri cu insecticide
pentru combaterea gAndacului de Colorado. Recoltarea se face toam-
na, mecanizat, semimecanizat (Fig.9), sau manual, pe suprafele mici.
Tuberculii se sorteazi ;i se depoziteazi tn pivni!e, silozuri.

,.:l L.l Legumele se pot cultiva in c6mp sau in sere gi solarii (Fig. 10),

,rii,, l unde factorii de vegetalie pot fi dirijali prin diferite lucriri.
Culturile de legume se infiinleazd prin seminat direct (ma-

zdre, fasole, morcov ridiche), prin plantarea bulbilor sau tuberculilor
(ceapd, usturoi, cartofi timpurii), prin plantarea risadurilor oblinute in
rSsadni!e, la plantele cu cerinte mari de cdldurS (rosii, ardei, vinete).
Risadnila (Fig. 1 1) este o construclie simplS, formati dintr-un cadru de
sc6nduri, a;ezat pe un pat de gunoi de grajd nefermentat, bine tasat
gi acoperit cu folie. Dupd c6teva zile, se adaugi un strat de pam6nt, in
care se vor semdna semintele de legume.

Lucrdrile cu caracter special se aplici doar la anumite culturi. Cele

mai frecvente sunt: Iegarea plantelor pe s6rme sau spaliere (rogii,

castraveli); copilitul - ruperea Idstarilor neproductrvi (rogii, vinete); cdr-
nitul - indepdrtarea vArfurilor cu mugurii de crestere; protejarea cultu-
rilor impotriva brumei prin perdele de fum, folii, muguroit etc.

Legumele organice sau,,bio" sunt fertilizate cu ingrigdminte natu-
rale. Au gustul, aroma, mirosul, consistenla specificd, dar gi o valoare
nutritivd sporitS, fdri reziduuri de pesticide s suostanle toxice.

Recoltarea se face diferenfiat, in functre Ce specia cultivat5: atunci
c6nd fructele sunt coapte (ardei, ro5li \,,n€te | :ind fructele formate
sunt tinere (castraveli, dovlecei); cind ar-- :e parli din planti pot fi
consumate (salatd, varzi, conopidi ,

Pomii fructiferi se cultivi in gri:' : camenilor, in livezi gi in
plantalii pomicole. Se cultivi por''"- ::'=' : narul, pdrul, gutuiul, pru-
nul, ciregul, viginul, caisul, piers :- -::::- ^- , nucul, migdalul, alunul
gi castanul 5i arbugti fructifer : ::' :=:- - ::'- fo!u 9i alb, agrigul, zme-
ura de grddini, afinul de c" l--. *-'- ::: Pentru infiintarea unei li-
vezi, se folosesc puieli altoit
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